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SANTIAGO, 25 de Febrero de 2005

______________________________________________________________________

ACCIONES PARA ENFRENTAR BROTE VIBRO PARAHAEMOLYTICUS A IMPLEMENTAR POR LAS SEREMIS DE SALUD

Dada la situación presentada por los brotes de gastroenteritis por Vibrio parahaemolyticus ocurrida en el país, y teniendo presente que los antecedentes epidemiológicos obtenidos de la investigación de ellos indican que se deben  reforzar las exigencias de mantención de la cadena de frío en la comercialización de los productos del mar, desde la extracción hasta su consumo, para prevenir el aumento de la concentración de Vibrios en los productos y por otra parte obtener la colaboración de la población para aplicar las medidas de control en el consumo, esto es consumir los productos del mar convenientemente cocidos; esta Subsecretaría de Salud ha estimado pertinente solicitar a las SEREMIS  de Salud poner en práctica el siguiente plan de trabajo. 

1.-
Enfatizar la fiscalización de las temperaturas de los productos del mar durante toda la cadena desde la extracción a la comercialización. Especial importancia dentro de la cadena tienen los puestos de venta al público en mercados, ferias libres y carros ambulantes. Para el control de estos puntos de expendio se deberán establecer acciones  coordinadas con los Municipios, a fin de aumentar la capacidad fiscalizadora. Las orientaciones técnicas a aplicar en esta materia se encuentran contenidas en la circular que “Instruye  la aplicación reforzamiento de las exigencias de mantención de la cadena de frío en comercialización de los productos del mar para  el control de brotes de intoxicación alimentaria por Vibrio parahaemolyticus” 
2.-
Optimizar los sistemas de manejo de frío en toda la cadena de comercialización, para lo cual se deberán establecer instancias de trabajo con el sector privado (productores y comerciantes) para obtener la colaboración de estos sectores en la incorporación de mejores tecnologías en la cadena de frío. 

3.-
Implementar un sistema de monitoreo ambiental para detectar la presencia y concentraciones de Vibrio parahaemolyticus en los productos del mar, tanto en las áreas de extracción como en los puntos de venta. Las orientaciones técnicas para desarrollar esta actividad están contenidas en la circular que “ Instruye sobre sistema de monitoreo ambiental para Vibrio parahaemolyticus”.

4.-
Reforzar la fiscalización de los locales de expendio de comidas preparadas en orden a prohibir el expendio de platos preparados que contengan mariscos y pescados crudos según el Decreto N° 256/91. La trasgresión a esta prohibición debe ser sancionada con la prohibición de funcionamiento y multas entre 2 y 5 UTM según la evaluación de la situación que haga la autoridad.

Por otra parte, el Instituto de Salud Publica, a fin de apoyar las acciones de investigación de los brotes, adoptará las medidas  necesarias destinadas a reducir los tiempo de análisis para la confirmación de las cepas aisladas. La confirmación que en lo posible debe ser dentro de 48 horas deberá ser informada a al SEREMI respectiva, con copia al Departamento de Salud Ambiental de este Ministerio. La información obtenida de los análisis Además, continuará con las líneas de investigación tendientes a tener mayores antecedentes sobre las cepas de V. Parahaemolyticus presentes en el país, así como de sus características patogénicas. 

Saluda atentamente a usted,

DRA. SOLEDAD UBILLA FONSEA
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